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	ООО «ПРОБА-ЛЮКС»

тел./ф.8 (8202)54-84-66
многоканальный8 921 723 84 66
	162616,РФ, Вологодская область, г. Череповец, ул. Леднева 2 оф. 4


ПЕРЕЧЕНЬ ПРОДУКЦИИ
	НАИМЕНОВАНИЕ
	КРАТКОЕ ОПИСАНИЕ
	РАСХОД

	· комплексные вспомогательные средства для куттерования


	Глюкопекс НР 

27076
	Фосфатная добавка с загустителями, эмульгатором и стабилизатором цвета. Комплексное средство для куттерования с повышенной влагосвязываемостью, увеличивает выход до 8%, улучшает консистенцию и нарезаемость продукта. 


	9  - 11 г на 1 кг сырья

	Глюкопекс Супер 
39019
	 Применяется как фосфатная добавка с загустителями, эмульгатором и стабилизатором цвета. Комплексное средство для куттерования с повышенной влагосвязываемостью, увеличивает выход до 5%, улучшает консистенцию готового продукта. Рекомендуется для изготовления варёных колбас с большим содержанием жирного сырья, а также для изготовления эмульсий из жирного сырья. 

           
	5-6 г на 1 кг

сырья

	Глюкопекс Фос

27024
	Применяется как фосфатная добавка с загустителями и стабилизатором цвета. Комплексное средство для куттерования с повышенной влагосвязываемостью, увеличивает выход до 5%, улучшает консистенцию готового продукта. 

         
	5 г на

1 кг

сырья

	Глюкопекс Фос 2

27088
	Фосфатная добавка с активизатором и стабилизатором цвета. Комплексное Средство для куттерования стабилизирует фарш и  улучшает консистенцию готового продукта 


	4 г на 1кг

сырья

	Куттермайстер       

универсал

17042
	Комбинация из  Na- и К - пирофосфатов и триполифосфата, рН 8,5.

 Для увеличения влагоудерживающей способности белков мышечной ткани и стабилизации РН фарша


	2,5 – 3 г на 1 кг сырья

	· эмульгаторы, связующие вещества и стабилизаторы фарша



	Анисомин ВЕ

10368
	Натуральный молочный белок (альбумин).

 Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, стабилизатор консистенции, улучшает вкус и аромат в готовом продукте, снижает потери при термообработке.


	10-30 г на 1 кг фарша

	Гидро-комби

42077
	Каррагинан (Е407а), камедь рожкового дерева, сахаристые вещества. Применя-ется для производства  всех видов мясных продуктов и консервов с целью увеличения выхода готового продукта, нарезаемости готовых мясных изделий, снижение выделения влаги при хранении продукции в вакуумной упаковке.

	1-4 г на 1 кг

фарша

	Каррагинан «F» 

11922 
	Чистый каррагинан (Е 407).Применяется для производства всех видов натуральных полуфабрикатов в качестве вспомогательного средства для инъектирования, с целью увеличения выхода готового продукта и уменьшению потерь при термической обработке.


	3–10 г

на 1 л рассола

	Каррагинан «А»

11817
	Полурафинированный каррагинан (Е407а, Е 508).Образует плотный гель.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов с целью увеличения выхода готового продукта, нарезаемости готовых мясных изделий, снижение выделения влаги при хранении продукции в вакуумной упаковке.


	2-6 г на 1 кг

фарша

	Кат Гель 95

11839
	Животный белок из высоко очищенного коллагенового сырья с  содержанием белка 95-97%, рн-7,0.  Применяется для производства  всех видов мясных продуктов с целью увеличения выхода готового продукта, нарезаемости готовых мясных изделий, снижения потерь при термообработке.


	0,5– 2%

в готовый

продукт

	Клетчатка сахарной свеклы

39122
	Растительная клетчатка, полученная естественным путем.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов,  рубленых полуфабрикатов и фаршей, стабилизатор консистенции, снижает себестоимость мясных продуктов, на 1часть клетчатки   4 части воды.


	1– 2%

в готовый

продукт

	Морковная клетчатка

11136
	Растительная клетчатка, полученная естественным путем.

 Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов и фаршей, стабилизатор консистенции, снижает себестоимость мясных продуктов, на 1часть клетчатки   12 -15 частей воды.


	1– 2%

в готовый

продукт

	Нессе гель

11925
	Каррагинан, хлорид калия, сахара. Применяется для производства  всех видов мясных продуктов и консервов с целью увеличения выхода готового продукта, нарезаемости готовых мясных изделий, снижения выделения влаги при хранении продукции в вакуумной упаковке.


	2–10 г

на 1 кг фарша

	Цель-Эмулин 3

10898
	Эфиры моно -  и диглицериды лимонной кислоты, жирных кислот.

 Эмульгатор для вареных колбасных  изделий, паштетов и ливерных колбас, рекомендуется для колбас с большим содержанием жирного сырья.


	3-7 г

на 1 кг

фарша

	· красители, активизаторы и стабилизаторы цвета

	Аспекс Н

22020
	Активизатор и стабилизатор цвета, антиокислители (Е316, Е315).

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, сохраняет натуральный цвет изделия  вовремя хранения, препятствует окислению жиров


	1 г на   1 кг

фарша

	Гемоглобин

10312
	Темная фракция свиной крови, полученная способом сепарации.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов и фаршей, придаёт натуральный цвет продукту.


	0,5-2 г на 1 кг

фарша

	Нессе-Колор

57016
	Пищевой краситель, натуральный кошениль.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов и фаршей, придаёт натуральный цвет продукту.


	0,2-1 г на 1 кг

фарша

	· препараты для сохранения свежести и увеличения сроков хранения

	Бактостоп универсал

24227
	Лактат кальция, регулятор кислотности, поваренная соль, усилитель вкуса. 

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, а также для обработки оболочки.  Препятствует окислению жиров, приводит к уменьшению общей обсеменённости и позволяет увеличить срок хранения готовой продукции


	1-6 г 

на 1 кг

фарша

	Консервант специальный

48058
	Сорбиновая кислота, бензоат натрия, усилитель вкуса.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, а также для обработки оболочки. Обладает высокоэффективными антимикробиальными свойствами и позволяет увеличить срок хранения готовой продукции.


	1-2 г

на 1 кг

фарша

	Лакто - скин

51021
	Комбинация пищевых кислот (Е270, Е296), жидкий. Эффективное средство для размягчения шкурки свиной, голов, языков и др. сырья. Останавливает развитие бактерий, уменьшает потери за счёт сокращения времени варки сырья для ливерных изделий, стабилизирует цвет фарша ливерных колбас.  
	2-20 г на 1л воды

	Суперфриш


54013
	Комбинация специально подобранных пищевых кислот, регулятора кислотности. Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, препятствует окислению жиров и позволяет увеличить срок хранения готовой продукции.



	2-4 г на 1кг фарша

	· усилители вкуса и аромата

	Аромат говядины

63085
	Натуральный ароматизатор. Применяется в производстве  колбасных изделий, консервов и рассолах для шприцевания. Улучшает вкусовые показатели готового продукта, придает выраженный аромат и вкус говядины


	1-3 г на 1 кг

фарша

	Аромат гриля

12059
	Натуральный ароматизатор. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту мяса гриль, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.


	1-2 г на 1 кг

фарша

	Аромат жареного мяса           63069
	Натуральный ароматизатор. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту жареного мяса, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.

\
	1-3 г на 1 кг

фарша

	Аромат жареной

Птицы        24192
	Натуральный ароматизатор. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту продуктам из мяса птицы, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.


	1-2 г на 1 кг

фарша

	Аромат мяса

36098
	Натуральный ароматизатор. Применяется в производстве  колбасных изделий, консервов и рассолах для шприцевания. Улучшает вкусовые показатели готового продукта, придает выраженный аромат и вкус мяса


	1-2 г на 1 кг

фарша 

	Аромат свинины

66115
	Натуральный ароматизатор. Применяется в производстве  колбасных изделий, консервов и рассолах для шприцевания. Улучшает вкусовые показатели готового продукта, придает выраженный аромат и вкус мяса


	1-3 г на 1 кг

фарша

	Аромат тирольский

75028
	Натуральный ароматизатор. Концентрированный мясной аромат, рекомендуется для создания вкуса и аромата мяса в колбасных изделия с высоким выходом. а также идеально подходит  для консервов и полуфабрикатов.


	1-2 г на 1 кг

фарша

	Глютан Супер

39019
	Усилитель  вкуса  с привкусом сельдерея.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов и готовых блюд.


	1-3 г на 1 кг

фарша

	Таст-Инт

75000
	Интенсификатор вкуса с тонкой пряной вкусовой нотой на базе декстрозы.

Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов и готовых блюд.


	1-3 г на 1 кг

фарша

	Цитрона–Декс

92500
	Лимонный аромат на базе декстрозы. Применяется для производства  всех видов мясных продуктов, рубленых полуфабрикатов. Усиливает свежий аромат, нейтрализует нежелательный привкус жира и мяса механической обвалки


	0,5-2 г на 1 кг

фарша

	· комплексные смеси для цельномышечных продуктов и ветчин

	Пекель-Мит


60049
	Содержит фосфаты, каррагинан, ксантан, усилитель вкуса, пряности, сахара, антиоксидант.  Препарат для производства реструктурированных мясопродуктов (ветчин), деликатесов.  Для 50-80% шприцевания.
	40-70

 на 1л рассола

	Полтри Стар

60086
	Содержит фосфаты, каррагинан, ксантан, усилитель вкуса, пряности, сахара, антиоксидант.  Препарат для производства реструктурированных мясопродуктов (ветчин) из птицы. Увеличивает выход до 140- 160%.
	40-60г на 1 кг фарша

	Хам-Стар F-20

42097
	Содержит сахара, фосфаты, каррагинан. Для 15 –25%  инъектирования сырых цельномышечных полуфабрикатов из птицы, свинины, говядины.  
	35 г на 1л рассола

	Хам-Стар 100

42067
	Содержит загустители, фосфаты, животный белок, сахара, пряности, антиоксидант, усилитель вкуса. Предназначен  для изготовления ветчин с высоким выходом продукта 180-200%.
	50 г на 1 кг фарша

	Хам-Стар 250

42091
	Содержит загустители, фосфаты, животный белок, сахара, пряности, антиоксидант, усилитель вкуса. Предназначен  для изготовления ветчин с высоким выходом продукта 200-250%.
	50г на 

1 кг фарша

	Хам-Стар 5


42044
	Содержит фосфаты, каррагинан, ксантан, усилитель вкуса, пряности, сахара, антиоксидант.  Препарат для производства реструктурированных мясопро-дуктов (ветчин), деликатесов, птицы. Для 45-80% шприцевания.
	40-60 г на 1л рассола

	Хам-Стар 60 

42102

	Содержит сахара, фосфаты, поваренная соль, усилитель вкуса, загустители, пряности, нтиоксидант. Препарат для производства реструктурированных мясопродуктов (ветчин), деликатесов. Для 70-100% шприцевания


	60-70 г на 1л рассола

	Хам-Стар В

42076
	Содержит фосфаты, сахара, антиоксидант, усилитель вкуса, стабилизатор цвета.  Препарат для производства реструктурированных мясопродуктов, дели-катесов, птицы и натуральных полуфабрикатов. Для 30-35% шприцевания.
	40-50 г на 1л рассола

	Хам-Стар В-25

L 8204
	Содержит сахара, фосфаты, крахмал, поваренную соль, усилитель вкуса, загус-тители, пряности, антиоксидант. Препарат для производства реструктурирован-ных мясопродуктов (ветчин), деликатесов, птицы. Для 30-45% шприцевания. 
	50-60 г  на 1л рассола

	· комплексные смеси для варёных колбас, сосисок и сарделек

	

	Докторская ГОСТ

30044
	В состав входят фосфаты, загустители, пряности и экстракты пряностей, регулятор кислотности, антиокислители, сахара, усилитель вкуса.

Для традиционных вареных колбасных изделий, комплексные смеси применяются с целью создания характерного вкуса и аромата, усиления и стабилизации цвета, повышения выхода на 5-8 %, снижения риска образования бульонно-жировых отёков.


	9-11 г на 1 кг фарша

	Любительская 
51046
	
	

	Молодежная

54164 
	
	

	Молочная ГОСТ

54136
	
	

	Московская ГОСТ

54138
	
	

	Останкинская

59002
	
	

	Русская ГОСТ

63062
	
	

	Столичная ГОСТ

72131
	
	

	Венско- Франкфуртская

79032         фос
	Содержит фосфаты, специи и экстракты специй, регулятор кислотности, стабилизатор цвета.

Обладает приятным вкусом и ароматом с лёгким ароматом копчения.
	9-11 г на 1 кг фарша

	Докторская оригинальная

30038
	Содержит фосфаты, загустители, специи и экстракты специй, антиоксидант.

Придаёт продукту выраженный вкус кардамона


	9-11 г на 1 кг фарша

	Емне Парки комби        45013
	Содержит фосфаты, специи и экстракты специй, антиокислитель.

Обладает нежным вкусом и ароматом.
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Лионер

51016
	Содержит фосфаты, экстракты специй, регулятор кислотности, стабилизатор цвета. Обладает оригинальным вкусом и ароматом с нотой муската, рекомендуется для традиционных колбас и с большой заменой мясного сырья.
	9-11 г на 1 кг фарша

	Мортаделла экстракт

54188
	Содержит фосфаты, экстракты специй,  загустители, регулятор кислотности, стабилизатор цвета. Обладает оригинальным вкусом и ароматом, рекомендуется для традиционных колбас и с большой заменой мясного сырья.
	8-10 г на 1 кг фарша

	Президентская

60107
	Содержит фосфаты, загустители, специи и экстракты специй, антиоксидант.

Придаёт продукту выраженный вкус и аромат с нотой черного перца
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Сосиски Молочные ГОСТ

54139
	Содержит фосфаты, специи и экстракты специй, антиокислитель.

Обладает нежным вкусом и ароматом с нотой черного и душистого перца.
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Сосиски Петровские

60120
	Содержит фосфаты, протеин, эмульгаторы, специи и экстракты специй усилитель вкуса. Рекомендуется для варёных колбасных изделий с использованием куриного фарша и для колбас с высокими выходами. 
	12-16 г на 1 кг фарша

	· смеси экстрактов специй и пряностей для варёных колбас, сосисок и                сарделек

	Белая колбаса

78020
	Содержит перец, мацис, лук, лимон.

Смесь с ярко  выраженным вкусом и ароматом пряностей рекомендуется использовать на колбаски, сосиски и сардельки без нитрита.


	8-10 г на 1 кг фарша

	Бременская

45009
	Содержит перец, имбирь, кориандр, усилитель вкуса.

Придаёт варёным колбасным изделиям хорошую пряную ноту.
	8-10 г на 1 кг фарша

	Вареная  колбаса «S»            22021
	Содержит перец, имбирь, мускат, кардамон, усилитель вкуса.

Рекомендуется использовать на колбасные изделия с большой заменой мяса.
	3-5 г   на 1 кг фарша

	Ведзона(кнакер)

48121
	Содержит имбирь, перец, чеснок, мускат, горчица усилитель вкуса.

Придаёт варёным колбасным изделиям хороший вкус и аромат, рекомендуется использовать на колбасы и сардельки в натуральной оболочке.


	8-10 г на 1 кг фарша

	Винер  Рояль

79054
	Содержит перец, мускатный орех, кардамон, имбирь, усилитель вкуса.

Смесь с ярко  выраженным вкусом и ароматом пряностей.
	3-4 г   на 1 кг фарша

	Докторская С-02

30074
	Содержит перец, мускат, кардамон, усилитель вкуса.

Рекомендуется использовать на традиционные вареные  колбасные изделия.
	3-4 г   на 1 кг фарша

	Королевские

Экстракт

63060
	Содержит экстракты мациса, мускатного ореха, перца, кардамона.

Смесь с ярко  выраженным вкусом и ароматом пряностей рекомендуется использовать на сосиски и сардельки с большой заменой мясного сырья.
	3-4 г   на 1 кг фарша

	Мясной хлеб

24042
	Содержит перец, кориандр, имбирь, мацис.

Смесь с  выраженным вкусом и ароматом пряностей рекомендуется использовать на варёные колбасные изделия и мясные хлеба.


	6-8 г   на 1 кг фарша

	Пивная ветчина

24069
	Содержит в составе перец, имбирь, кориандр, мускатный орех.

Придаёт варёным колбасным изделиям оригинальный вкус и аромат, рекомендуется использовать на структурные (ветчинные) колбасы.
	6 г 

на1 кг фарша 

	Сардельки Королевские 

24024
	Содержит мацис, мускатный орех, перец, кардамон.

Смесь с  выраженным вкусом и ароматом пряностей рекомендуется использовать на сосиски и сардельки.
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Сардельки Сочные      66042
	Содержит экстракты перца, мускатного ореха, мацис.

Смесь с ярко выраженным вкусом и ароматом рекомендуется использовать на сосиски и сардельки. 
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Сосиски Венские 

78006
	Содержит имбирь, перец, мускатный орех, усилитель вкуса.

Смесь с выраженным вкусом и ароматом рекомендуется использовать на сосиски и сардельки.
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Сосиски Венско - Франкфуртские 

78010
	Содержит перец, кориандр, мускатный орех, антиоксидант.

Придаёт варёным колбасным изделиям хороший вкус и аромат, рекомендуется использовать на сосиски и сардельки.
	6 г 

на1 кг фарша

	Сосиски Дели 

30014
	Содержит экстракты паприки, перца, мациса.

Смесь с  выраженным вкусом и ароматом пряностей рекомендуется использовать на сосиски и сардельки.


	3-5 г

на 1 кг фарша

	· комплексные смеси для полукопчёных и варёно-копчёных колбас


	Дауервурст  актуэль      30043
	В состав входят пряности и экстракты пряностей, фосфаты, сахара, усилитель вкуса, регулятор кислотности, стабилизатор цвета. Смесь с хорошим вкусом и ароматом, рекомендуется для производства сервелатов, салями.


	9-11 г   на 1 кг фарша 

	Кольвурст

48127
	В состав входят пряности, экстракты пряностей (горчица, перец, мацис, тмин, чеснок), декстроза, фосфаты, стабилизатор цвета, ароматы. Смесь с хорошим вкусом и ароматом, рекомендуется для производства всех видов п/к колбас.


	12-14 г   на 1 кг фарша

	Краковская 

48047
	В состав входят пряности и экстракты пряностей, фосфаты, сахара, усилитель вкуса, регулятор кислотности.

Смесь с характерным вкусом и ароматом для традиционных колбас.


	10-15 г   на 1 кг фарша

	· смеси специй и пряностей для полукопчёных и варёно-копчёных колбас
 

	Вальд
L 6806
	Содержит пряности, усилитель вкуса, декстроза, поваренная соль, натуральные ароматы. Рекомендуется для изготовления всех видов полукопчёных и варёно-копчёных колбас.
	6-8 г   на 1 кг фарша

	Вареная салями

48071
	Содержит пряности, сахара, усилитель вкуса, антиоксидант. Для всех видов полукопчёных колбас, а также для колбас с большой заменой мясного сырья.
	9-12 г   на 1 кг фарша

	Венгерские колбаски

 30017  дебрецинер
	Содержит перец, имбирь, чили, тмин, усилитель вкуса. Рекомендуется для изготовления колбасок и сосисок в натуральной оболочке.
	10-12 г   на 1 кг фарша

	Вестфальская

54019
	Содержит перец, кориандр, горчица, мацис, кардамон, сахара. Для всех видов варёно-копчёных колбас сервелатной группы. Возможно использование для сырокопчёных колбас
	10-12 г   на 1 кг фарша

	 Дауервурст

30018
	Содержит усилитель вкуса, пряности и экстракты специй (перец, мацис), декстроза, антиоксидант. Для всех видов варёно-копчёных колбас сервелатной группы. Возможно использование для сырокопчёных колбас
	9-11 г   на 1 кг фарша

	Кабаносси

27032
	Содержит паприку, чили, душистый перец, чеснок. Рекомендуется для изготов-ления колбасок в натуральной оболочке, а также для сырокопчёных колбас. 
	9-11 г   на 1 кг фарша

	Крайнер Комби

48117
	Содержит тмин, перец, мускат, усилитель вкуса, стабилизатор цвета, сахар. Рекомендуется для колбас с большой заменой мясного сырья.
	8-10 г на 1 кг фарша

	Краковская оригинальная

48027
	Содержит тмин, перец, мускатный орех. Рекомендуется для изготовления всех видов традиционных полукопчёных и варёно-копчёных колбас.
	8-10 г на 1 кг фарша

	Охотничьи колбаски 
59010 оберкрайнер
	Содержит тмин, перец, мускатный орех. Рекомендуется для изготовления колбасок в натуральной оболочке, а также для колбас с большой заменой мясного сырья.
	8-10 г на 1 кг фарша

	Пивная  светлая

24081
	Содержит перец, имбирь, кориандр. Рекомендуется для изготовления всех видов полукопчёных и сырокопчёных колбас.
	4-6 г   на 1 кг фарша

	Флорентийская салями 

L 8275
	Содержит пряности, сахара, усилитель вкуса, антиоксидант. Для всех видов варёно-копчёных колбас сервелатной группы. Возможно использование для сырокопчёных колбас
	8-10 г на 1 кг фарша

	· Вспомогательные средства и пряности для паштетов,
 зельцев и продуктов в желе

	Деликатесная ливерная

51004
	Содержит пряности, экстракты специй, сахара, усилитель вкуса.

 Для всех видов паштетов и ливерных колбас.
	4-5 г   на 1 кг фарша

	Колбаса из телячьей печени

Деликатес О

48007
	Содержит пряности, душистые травы, сахара, усилитель вкуса, стабилизатор цвета. Для всех видов паштетов и ливерных колбас.
	3-4 г   на 1 кг фарша

	Колбаса красная-языковая   63013
	Содержит пряности ,экстракты пряностей, травы, сахара, усилитель вкуса.

 Для всех видов паштетов и ливерных колбас.
	8-9 г   на 1 кг фарша

	Ливерная с травами     48005
	Содержит пряности, душистые травы, сахара, усилитель вкуса.

 Для всех видов паштетов и ливерных колбас.
	12-15 г   на 1 кг фарша

	Аспик пряный 

20005
	Содержит желатин,соль,сахара,  пряности, экстракты специй, регулятор кислотности, усилитель вкуса. Комплексная смесь для приготовления мясного заливного, студней и зельцев.  
	80-120  г на 1 л

воды

	При-Микс II 260 Блюм пряный 

 60027
	Содержит желатин, пряности, экстракты пряностей, регулятор кислотности, стабилизатор цвета, усилитель вкуса. Комплексная смесь для мясного заливного, закрепления декоративных обсыпок. 
	170  г на 1 л

воды

	При-Микс для заливного  60004
	Смесь пряностей для мясного заливного                                                                                                                                                                     
	50  г на 1 л

воды 

	· смеси специй и пряностей для колбасок гриль 

	Грильянер

39017
	Содержит перец, майоран, тмин, усилитель вкуса.

Рекомендуется для изготовления гриль-колбасок, полукопчёных колбас, а также рубленых полуфабрикатов (пельмени, котлеты).


	7-10 г   на 1 кг фарша

	Мексиканская

24098
	Содержит паприку, перец, чили, усилитель вкуса.

Рекомендуется для изготовления гриль-колбасок и полукопчёных колбас, придаёт продукту острый пикантный вкус.


	7-9 г   на 1 кг фарша

	Тюрингская

24072
	Содержит смесь специй крупного помола перец, майоран, усилитель вкуса.

Рекомендуется для изготовления гриль-колбасок, полукопчёных колбас, а также рубленых полуфабрикатов (пельмени, котлеты).
	4-6 г   на 1 кг фарша

	· комплексные смеси пряностей, вспомогательные средства для                                                                                                                                                   сырокопчёных колбас и деликатесов



	Колбаски перечные

60022
	Содержит специи и экстракты специй, ГДЛ, усилитель вкуса, стабилизатор цвета

Для ускоренного созревания сырокопчёных колбас, также применяются на варёно-копчёные колбасы типа салями.
	12-16 г на 1 кг фарша

	Метт-Квик ТС

54048
	В составе экстракты специй, ГДЛ, усилитель вкуса, стабилизатор цвета.

Для всех видов сырокопчёных колбас.
	10 г    на 1 кг фарша

	Метт-Квик ТС  с ромом

54017
	Экстракты специй с дымом и ромом( тмин, перец, паприка, имбирь, кардамон), ГДЛ, усилитель вкуса, стабилизатор цвета. Для ускоренного созревания сырокопчёных колбас, также применяются на варёно-копчёные колбасы типа салями.
	10 г    на 1 кг фарша

	Метт-Квик-Мини

54050
	Содержит ГДЛ, стабилизатор цвета, усилитель вкуса, экстракты пряностей (перец, имбирь, горчица). Для всех видов сырокопчёных колбас.
	7-9 г   на 1 кг фарша

	Пе Ко вюрст

24511
	Смесь специй грубого помола. Рекомендуется добавлять при посоле сырокопчёных деликатесов для придания продукту пряного вкуса и аромата.
	2-6 г   на 1 кг фарша

	Пе Ко РН

60058
	Содержит сахара, усилитель вкуса, пряности, ароматы, активизатор цвета.

 Для ускоренного созревания 3-8 суток. Применятся в качестве добавки на сухие посолочные смеси.
	16 г    на 1 кг соли

	Пекель-Квикер 

60096
	Содержит сахара, усилитель вкуса, натуральные ароматы, активизатор цвета. Для ускоренного созревания 3-8 суток. Рекомендуется применять в качестве добавки к рассолам на сырокопчёные изделия.
	15 г    на 1 л рассола

	Суперфаст

66014
	Содержит ГДЛ, стабилизатор цвета, усилитель вкуса, экстракты пряностей. 

Для ускоренного созревания сырокопчёных колбас, также применяются на варёно-копчёные колбасы типа салями.
	9-12 г   на 1 кг фарша

	· стартовые культуры для сырокопчёных колбас



	GN Старт S-02

18324
	Стартовая культура без ГДЛ.

Ароматобразующая культура для всех сырокопчёных колбас и деликатесов.
	20 г на 100 кг массы

	GN Старт SL-25

18325
	Стартовая культура без ГДЛ.

Для лёгкого подкисления  сырокопчёных колбас быстрого созревания.
	20 г на 100 кг массы

	GN Старт SL-52

18326
	Стартовая культура без ГДЛ.

Универсальная культура для созревания сырокопчёных колбас с ГДЛ и без ГДЛ.
	20 г на 100 кг массы

	GN Старт SL-67

18327
	Стартовая культура без ГДЛ.

Для созревания колбас при низких температурах (с ГДЛ без рассола).
	20 г на 100 кг массы

	GN Старт SL-83

18328
	Стартовая культура без ГДЛ.

Для созревания колбас при высоких температурах (также мажущиеся сорта).


	20 г на 100 кг массы

	GN Старт РS-76

18323


	Стартовая культура без ГДЛ.

Для очень быстрого созревания колбас, дополняет созревание с ГДЛ.
	20 г на 100 кг массы

	· Смеси пряностей, маринады с пряными маслами  для всех видов полуфабрикатов

	Смесь для Барбекю    24050
	Содержит соль поваренную, пряности, специи, усилитель вкуса.

Придаёт продукту приятную пряную ноту и подчёркивает натуральный вкус мяса, хорошо подходит для шашлыка и грудинки.


	10-15 г    на 1 кг массы

	Смесь для Гриля    66024
	Содержит пряности и пряные травы, специи, усилитель вкуса.

Придаёт продукту приятную пряную ноту и аппетитный вид, используется для приготовления продуктов гриль.


	по вкусу

	Смесь для Дичи      42001
	Содержит специи, усилитель вкуса, лимонную кислоту, сахара, поваренную соль Препарат из тщательно подобранных пряностей, особенно подходит для приготовления дичи


	по вкусу

	Смесь для Жаркого    66024
	Содержит пряности (можжевельник, лавр, кориандр, лук).

Придаёт продукту приятную пряную ноту и подчёркивает натуральный вкус мяса, хорошо подходит для мясного жаркого.


	по вкусу

	Смесь для куры

Хеншен      42001
	Содержит соль, пряности, пищевой желатин, усилитель вкуса. Пряная соль для приготовления куры (целой туши или частей туши), а также для других сортов мяса птицы. Придает пикантно пряный вкус  и аппетитный вид
	по вкусу

	Смесь для Мясного гуляша    39015
	Содержит пряности, лук, сахара, экстракты пряностей, соль, усилитель вкуса.

Смесь из отборных и тщательно подобранных пряностей для мясного гуляша.
	15-20 г    на 1 кг массы

	Смесь для фрикаделек    45001
	Содержит панировочную муку, соль, лук, пряности, яичный порошок, усилитель вкуса. Используется для приготовления мясных фрикаделек, котлет, мясных рулетов и др. продуктов из рубленого мяса. Хорошо связывает фарш и придает ему приятную пряную ноту. 


	1,2кг на 3л воды и 10 кг фарша

	Смесь пряностей для  Пиццы    60023
	Содержит душистые травы и пряности, усилитель вкуса.

Смесь пряностей с итальянской нотой для приправления пиццы, томатных соусов.
	по вкусу

	Баварский маринад

51053
	Содержит перец белый, перец сладкий, можжевельник, гвоздика,  растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Барбекю маринад  стейк 

24116
	Содержит паприку, аромат копчения, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Барбекю маринад мексика 

24115
	Содержит перец жгучий, тмин, чили, томаты, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Барбекю маринад рёбрышки 

24117
	Содержит перец сладкий, тмин, аромат копчения, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов, особенно подходит для свиных рёбрышек. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Бомбейский маринад  карри 

24229
	Содержит карри, яблоко, лук, имбирь, кориандр, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Идеально подходит для П/Ф из птицы.  Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.


	50-80 г    на 1 кг сырья

	Венгерский маринад 

78003
	Содержит перец сладкий, паприка красная, лук, петрушка, сельдерей, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Индийский маринад

54158
	Содержит куркума, петрушка, лук, имбирь, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Маринад медвежий лук

60108
	Содержит чеснок, карри, паприка, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Маринад перечно-горчичный 

60108
	Содержит чеснок, перец чёрный, мускат, горчица, тмин, растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Маринад Фрисланд 

36102
	Содержит сельдерей, эстрагон,  растительное масло прокаленное, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.
	50-80 г    на 1 кг сырья

	Чесночно - пряный маринад 

48115
	Содержит чеснок, лук, петрушка, растительное масло прокаленное, винный уксус, сахара, консервант, загустители, соль, усилитель вкуса. Маринад на масляной основе для всех видов натуральных полуфабрикатов. Придает готовому продукту приятную пряную ноту и аппетитный внешний вид.


	50-80 г    на 1 кг сырья

	· Декоративные смеси, экстракты пряностей и прочие вспомогательные средства 



	Бручетта томатная

24216
	Содержит томаты, чеснок, базилик, орегано. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	по вкусу

по вкусу



	Деко Солнечная

30075
	Содержит чеснок, паприка красная и зелёная, куркума. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Анталия

22030
	Содержит чеснок, паприка гранулят красная и зелёная. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Деко

30002
	Содержит паприка гранулят красная и зелёная, лук, горчичное семя. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Деко III
30049
	Содержит паприка хлопья красные и зелёные, колечки лука. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Деко V

30053
	Содержит паприка гранулят красная и зелёная, кунжут. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Мексика

54006
	Содержит паприка гранулят красная, чили, тмин. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Тип III
48184
	Содержит петрушку, паприку, чеснок. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Смесь Фиеста

36017
	Содержит паприка хлопья красные и зелёные, лук. Используется в качестве декоративной обсыпки на колбасные изделия,  деликатесы и в кулинарии.
	

	Жареный лук  экстракт жидкий 10052
	Натуральный ароматизатор маслорастворимый. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, паштетов, полуфабрикатов и готовых блюд.
	0,5-1 г   на 1 кг

фарша

	Жидкий дым Хикори Раух

10550
	Аромат дыма. Используется для внешней обработки мясных и колбасных изделий. Обладает бактерицидными свойствами
	1-2 г на 1 кг

фарша

	Коптильный

 дым Д       10347
	Аромат  дыма, соль, сахара. Рекомендуется для придания готовому продукту вкуса и аромата копчения


	1-2 г на 1 кг

фарша

	Перец 3-х кратный

60040
	Натуральный аромат перца на базе соли и лактозы. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1-2 г   на 1 кг

фарша

	Перец Н

60085
	Экстракт перца с частицами натурального перца – светлый. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1-2 г   на 1 кг

фарша

	Тмин 3-х кратный

48089
	Натуральный аромат тмина на базе соли и лактозы. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1-2 г   на 1 кг

фарша

	Цитрона Д

81022
	Натуральный аромат на базе декстрозы. Препарат служит для приправы,  усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	0,5-2 г   на 1 кг

фарша

	Экстракт мациса

54078
	Экстракт мациса на базе декстрозы. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1г       на 1 кг

фарша

	Экстракт муската

54089
	Экстракт муската на базе декстрозы. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1г       на 1 кг

фарша

	Экстракт муската

54089
	Экстракт муската на базе декстрозы. Препарат служит для приправы и усиления вкуса. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд.
	1г       на 1 кг

фарша

	Экстракт паприки 3.000 жидкий

60076
	Экстракт паприки маслорастворимый. Препарат служит для приправы,  усиления вкуса и придания аппетитного внешнего вида. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий и полуфабрикатов.
	0,5-2 г   на 1 кг

фарша

	Экстракт паприки 4.000 

60077
	Экстракт паприки на базе соли. Препарат служит для приправы,  усиления вкуса и придания аппетитного внешнего вида. Придает приятную вкусовую ноту, применяется при изготовлении колбасных изделий и полуфабрикатов.
	0,5-2 г   на 1 кг

фарша
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